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1000万円

当社は「食」の提供を通じ、社会のお役に立つ事を企業理念とし、昭和28年より夕張市の農作物加
工処理（ホワイトアスパラの缶詰加工処理）からスタートし、近年の農作物に対する国産志向や安
全志向の高まりといった環境変化の中、夕張市農協の農作物の付加価値の向上に農協と一体とな
り、生産管理や加工品の協議を進め、産地加工の向上に、経営効率の向上に努めております。

その素材を生かした加工品づくりを強化し、非常時の食対応に適した賞味期限3年の缶詰品の製造
。またお客様、消費者の皆様に安心・安全を提供して行きたいと考えております。

メロン果汁・メロン果肉・メロン漬物・煮豆缶詰・餅・その他

概　要

歴　史

主力商品

製造品目

大正10年5月
12年10月
15年5月

昭和5年8月
7年10月
17年8月
17年

18年6月
26年1月

昭和28年5月
昭和61年7月
平成元年7月
平成6年5月

5月苺ジャム・シロップ専用工場として創立
アスパラガス栽培
アスパラガス缶詰製造
スイートコーン缶詰製造
ゆであずき缶詰製造
パン製造
ホクレン清水沢工場となる
軍需工場指定
農林工業基幹工場指定

株式会社北沢食品工場 設立
メロン果汁製造
メロン加工場、冷凍設備新設
メロン冷凍設備増設（国庫補助事業）

●株式会社北沢食品工場

●北沢食品工場設立

昭和38年頃の会社風景 昭和38年頃の従業員一同

花豆甘煮パック
500ｇパウチ

花豆甘煮パック
200ｇパウチ

なつかしい
ホワイトアスパラ缶ラベル

1992年賞味期限の
アスパラ缶が出てきました

北沢食品工場の紹介

人類と豆との付き合いは古く、大豆は7千年前からとも言われます。
豆は栄養バランスも良く、食肉に負けないほどのタンパク質をはじめ、日本人が常に
不足しがちといわれるカルシウムや鉄分、ビタミンB1、B2などが含まれています。ま
た、話題の食物繊維や血中のコレステロールを低下させる作用もあり、健康食品の
代表にあげられます。
長期保存が効く豆類ですが、豆にもそれぞれ旬があります。いちばん美味しく、栄養
に富む時期に調理し、缶詰にしておくと缶を開けた時が旬といえます。
（株）北沢食品工場の煮豆は、健康にやさしく自然の風味を大切に、甘みをおさえて
じっくり仕上げました。原材料も北海道に限定しておりますのでお子様からお年寄り
まで安心して美味しくお召し上がりいただけます。また、煮豆をご家庭で作ると大変
な時間と手間がかかります。3～4日の時間と経験やコツが必要です。
思い立って夕食までにというのは、とても無理ですが（株）北沢食品工場の煮豆の缶詰
は、すぐに美味しい煮豆が召し上がれます。厳選した豆をふっくらとまろやかに炊き
上げ、自然の風味とともに缶詰にしました。軽食やおやつ、お料理、お酒のおつまみ
にそのままどうぞ。

［豆のまめ知識］

谷全 悦夫




